Propuesta 2026

DESAYUNO & COFFE

Infusiones calientes (café, variedad de tés, leche)
Agua cony sin gas
Limonada y/o naranjada
Medialunas de manteca y de grasa
Budin de citrico
Carrot cake
Cuadradito de coco y dulce de leche
Lingote de brownie
Avocado toast
Barrita de cereal
Yogur con frutas o granola
Frutas de estacion

Bowls de frutos secos




Propuesta 2026

ALMUERZO INFORMAL

OPCIONES FRIAS

Saborizado de jamdn crudo y tomate
Figacitas César
Nachos con guacamole
Mini ensaladas individuales
Pincho caprese
Figacita de jamon, tomate y queso
Pletzalej de pastron y pepino agridulce

OPCIONES CALIENTES

Mini quiche lorraine
Mini quiche de hongos
Cazuela de ternera y hongos
Cazuela de pollo al verdeo
Mini tacos de ternera
Tortilla espanola con alioli
Sandwich de bondiola braseada
Chicken sticks crocantes
Empanada de carne
Empanada de jamon y queso
Empanada de humita
Mini burger

BOCADOS DULCES

Cuadrado de coco y dulce de leche

Shot de lemon pie
Brownie
Key lime pie
Cheese cake de frutos rojos

Mouse de chocolate y frutos rojos

Mini chocotorta
Macarones
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COCTEL

OPCIONES FRIAS

Laja de charcuterie
Blini de salmon y crema acida
Tarteleta de leberwurst trufado
Pincho de durazno y prosciutto
Pincho de jamon crudo y pategrass
Brioche de salmon
Cracker de arroz y tartar de atdn rojo
Bay Biscuit con ricota y pesto de tomate
Cracker de coco, morcilla cremosa y manzand

Trufa de queso azul, chutney de pera y chocolate

OPCIONES CALIENTES

Tartin de pollo y pina
Mini quiche de hongos
Cazuela de ternera y hongos
Cazuela de pollo al verdeo
Mini tacos de ternera
Tortilla espanola con alioli
Champiniones duxelle
Sandwich de pastron
Philo bosque
Lunette de papa
Mini burger
Caramelo de pulled pork
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